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Samt Valentm
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Amuse-bouche du moment
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. Foie gras maison, clémentine confite et gel de vin Pou.ge
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Plat . 7

LR e ..+ Filet de bar, risotto aux coquillages, émulsion-safrangé.

ou

Quasl de veau, écrasé de pomme de terre en persﬂlade et chorlzo, i
émulsion f01e gras - Ko fon,

D 6’%86.?”2

Macaron plstache garnl d’ un conflt de frambmse, '
sorbet yuzu Eltron vert ,

*Prix hors b(ns,s*on
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Bistrot & écailler




